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S P E C Y F I K A C J A

ISTOTNYCH  WARUNKÓW  ZAMÓWIENIA

w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego prowadzonym w trybie przetargu nieograniczonego o wartości zamówienia równej lub przekraczającej kwoty określone w przepisach wydanych na podstawie art. 11 ust. 8 ustawy 
z dnia 29 stycznia 2004 r. – Prawo zamówień publicznych (tekst jedn. Dz. U.               z 2013 r. poz. 907 z późn. zm.) na realizację zadania pod nazwą:
Świadczenie usług żywienia 
pacjentów wraz z dzierżawą pomieszczeń kuchennych w Zakładzie Opiekuńczo – Leczniczym Psychiatrycznym w Rasztowie



1. Zamawiający 

Samodzielny Wojewódzki Zespół Publicznych Zakładów Psychiatrycznej Opieki Zdrowotnej w Warszawie ul. Nowowiejska 27, 00-665 Warszawa zwany dalej „Szpitalem Nowowiejskim”.

Tel.: / 0-22/ 825 20 31 w. 357, 355, fax: / 0-22/ 825 20 31w. 355.
2. Tryb udzielenia zamówienia 

Postępowanie o udzielenie zamówienia publicznego prowadzone jest w trybie przetargu nieograniczonego o wartości równej lub przekraczającej kwoty określone w przepisach wydanych na podstawie art. 11 ust. 8 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamówień publicznych (tekst jedn. Dz. U. z  2013 r. poz. 907 z późn. zm.) zwanej dalej „Ustawą”, na podstawie art. 10 ust. 1, art. 39 w związku z art. 5 ust. 1 Ustawy i przepisów wykonawczych wydanych na jej podstawie oraz niniejszej Specyfikacji, przy udziale komisji przetargowej. 
Wykonawca otrzymuje Specyfikację Istotnych Warunków Zamówienia wraz z załącznikami stanowiącymi jej integralną część, zwaną dalej „Specyfikacją” lub skrótem „SIWZ”. 

3. Sposób porozumiewania się Stron 

3.1 Niniejsze postępowanie jest prowadzone w języku polskim. 

3.2 W postępowaniu o udzielenie zamówienia oświadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacje Zamawiający i Wykonawcy przekazują faksem i/lub drogą elektroniczną, 
z zastrzeżeniem pkt 3.3.

3.3 Forma pisemna zastrzeżona jest dla złożenia oferty wraz z załącznikami, w tym oświadczeń i dokumentów potwierdzających spełnianie warunków udziału 
w postępowaniu, oświadczeń i dokumentów potwierdzających spełnianie przez oferowany przedmiot zamówienia wymagań określonych przez Zamawiającego oraz pełnomocnictwa.

3.4 Oświadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacje przekazywane przez Wykonawcę:

a) pisemnie – winny być kierowane na adres: Samodzielnego Wojewódzkiego Zespołu Publicznych Zakładów Psychiatrycznej Opieki Zdrowotnej w Warszawie, ul. Nowowiejska 27, 00-665 Warszawa,

b) drogą elektroniczną – winny być kierowane na adres m.bachanska@szpitalnowowiejski.pl,

c) faksem – winny być kierowane na numer: 022 825 20 31 wew. 355 lub 022 825 10 34.

3.5 Jeżeli Zamawiający lub Wykonawca przekazują oświadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacje faxem lub drogą elektroniczną, każda ze stron na żądanie drugiej niezwłocznie potwierdza fakt ich otrzymania.

3.6 Domniemywa się, iż pismo wysłane przez Zamawiającego na numer faksu lub adres 
e-mail podany przez Wykonawcę zostało doręczone Wykonawcy w sposób umożliwiający zapoznanie się Wykonawcy z treścią pisma, chyba że Wykonawca wezwany przez Zamawiającego do potwierdzenia otrzymania oświadczenia, wniosku, zawiadomienia lub informacji w sposób określony w pkt 3.4 oświadczy, iż ww. wiadomości nie otrzymał.

3.7 Osobami upoważnionymi do kontaktowania się z Wykonawcami i udzielenia wyjaśnień są: 

a) w zakresie przedmiotu zamówienia: 

- Bogdan Gołębiewski – Kierownik Działu Techniczno – Administracyjnego                       w Rasztowie,
b) w zakresie procedury postępowania: 

- Marta Bachańska – Kierownik Działu Zamówień Publicznych,
- Mariusz Rakowski –  St. Specjalista ds. Zamówień Publicznych.

4. Opis przedmiotu zamówienia 
4.1. Przedmiotem niniejszego zamówienia jest sukcesywne świadczenie usług żywienia 
pacjentów wraz z dzierżawą pomieszczeń kuchennych w Zakładzie Opiekuńczo – Leczniczym Psychiatrycznym w Rasztowie,  Rasztów 46, gm. Klembów.
4.2. Usługi będące przedmiotem zamówienia obejmują łącznie około 140 osobodni (tj. 140 osób dziennie).
4.3.  Ilość pacjentów o których mowa w pkt 4.2 może ulec zmianie (- 10 osób).
4.4. Wykonawca zobowiązuje się do elastycznego reagowania na zapotrzebowanie Zamawiającego bez prawa dochodzenia odszkodowania za niepełną realizację zamówienia.

4.5.  Zamawiający wymaga zagwarantowania żywienia dla wszystkich pacjentów leczonych     w trybie stacjonarnym oraz zapewnienia posiłków regeneracyjnych w okresie zimowym, jeżeli wystąpi taka potrzeba. 
4.6. Posiłki muszą być przygotowywane zgodnie z przyjętymi zasadami dla pacjentów ZOL P w Rasztowie z zachowaniem sezonowości oraz specyfiką schorzeń pacjentów danego Oddziału, odpowiednią gramaturą i kalorycznością zgodnie z normami Instytutu Żywności i Żywienia.
4.7.  Godziny wydawania posiłków w ZOL P w Rasztowie :

a) śniadanie, II śniadanie:   7.30 - 8.00,

b) obiad, podwieczorek:     12.30 – 13:00,

c) kolacja, II kolacja:          17.00 - 17.15.

4.8. Zamawiający nie przewiduje łączenia posiłków.

4.9. Obowiązki  Wykonawcy:
1. Zapewnienie przez cały czas trwania realizacji usługi niezbędnej ilości artykułów spożywczych, sprzętu do transportu i produkcji oraz innego sprzętu używanego do właściwego wykonywania usługi.

2. Zapewnienie przez cały czas trwania realizacji usługi niezbędnej ilości personelu koniecznego do właściwego świadczenia usługi, posiadającego kwalifikacje 
i uprawnienia oraz aktualne zaświadczenia o przebyciu badań lekarskich.

3. Wydawanie wyporcjowanych posiłków w godzinach, o których mowa w pkt. 4.7. zgodnie z wymogiem Zamawiającego.
4. Wydawanie posiłków w każdej kuchence oddziałowej.
5. Posiłki powinny być wyporcjowane dla każdego pacjenta:
- śniadanie, kolacja: wędlina, masło, dodatek warzywny lub owocowy,  pieczywo itd.,

- obiad: ziemniaki, mięso, surówki, kompot itd.
6. Posiłki,  o  których  mowa   w   pkt  4.5.,   powinny  być   dostarczane                                 w    pojemnikach    zamykanych,  utrzymujących   temperaturę.
7. Odbiór oraz zmywanie naczyń po każdym posiłku.
8.  Odbiór odpadów pokonsumpcyjnych po każdym posiłku w odpowiednich pojemnikach zgodnie z zaleceniami Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w celu utylizacji zgodnie z obowiązującymi przepisami. Zakup i dostarczanie pojemników na odpady leży po stronie Wykonawcy.
9. Wykonawca zobowiązany jest zabezpieczyć utrzymanie płynności dostarczania posiłków na wypadek awarii i różnego rodzaju nieprzewidzianych zdarzeń tj. zawieje, nadmierne opady śniegu, awaria samochodu dostawczego itp.

10. Wykonawca przedstawia jadłospis sporządzony z uwzględnieniem gramatury wydajności gotowej potrawy i kaloryczności  na okres każdych 10 dni / dekadówka /, co najmniej na tydzień przed realizacją, który podlega weryfikacji osoby uprawnionej przez Zamawiającego. Zamawiający zastrzega sobie planowanie i dań mącznych obiadowych oraz kolacyjnych w jadłospisach dekadowych. Zamawiający zastrzega sobie pieczywo mieszane do śniadań i kolacji uwzględniając kajzerki w posiłkach śniadaniowych codziennie. Posiłki muszą być urozmaicone z uwzględnieniem sezonowości. W daniach mięsnych obiadowych należy uwzględnić różne rodzaje mięsa w różnych potrawach, na śniadania i kolacje różne pasty.
11. Ponoszenia odpowiedzialność prawnej i materialnej za: realizację usług gastronomicznych w stosunku do organów kontroli /Stacji Sanitarno- Epidemiologicznej, PIP, BHP i P.poż./, przestrzeganie wszelkich przepisów prawnych w zakresie działalności związanej z wykonywaniem przedmiotu zamówienia.
12. Przestrzeganie zasad systemu HACCP oraz GHP/GMP.
13. Wykonawca zobowiązany jest do udostępnienia Zamawiającemu protokółu pokontrolnego Stacji Sanitarno – Epidemiologicznej.
14. Wykonawca zobowiązany jest do pobierania i przechowywania próbek żywności wszystkich potraw wchodzących w skład każdego posiłku zgodnie z przepisami prawa, określonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (tekst jedn. Dz. U. z 2010 r. Nr 136, poz. 914 z późn. zm.) oraz obowiązujących rozporządzeń organów ustawodawczych UE z zakresu bezpieczeństwa żywności.
15. Ponoszenie odpowiedzialności odszkodowawczej za szkody powstałe w wyniku prowadzonej działalności.
16. Zamawiający wymaga, aby Wykonawca był ubezpieczony od odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej działalności, obejmującej między innymi zdarzenia losowe i zatrucia.
17. Wykonawca zobowiązany jest zabezpieczyć na czas trwania umowy sprawny sprzęt 
i inne wyposażenie, w szczególności:
	Lp.
	Nazwa
	Opis
	Ilość szt.



	1. 
	Kuchenka mikrofalowa
	Średnica talerza 27 - 28 cm
	3

	2. 
	Czajnik elektryczny
	- wykonany ze stali nierdzewnej

- pojemność ok. 1,7 litra

- zakryta grzałka
	6

	3.
	Talerz  płaski obiadowy
	- średnica ok. 25 cm
	60 – ceramika



	4. 
	Talerz głęboki obiadowy
	- pojemność 500 ml.
	60 – ceramika



	5.
	Talerz śniadaniowy
	- średnica ok. 18 cm
	60 – ceramika



	6.
	Sztućce


	- stal nierdzewna
	60 kompletów  (łyżki, widelce

 noże, łyżeczki)

	7.
	Kubki z uchwytem
	- pojemność 250 – 300 ml
	60 - szkło/ceramika

	8.
	Termos cateringowy 
	- obudowa ze stali nierdzewnej,

- do gorących i zimnych napojów,

- pojemność 9 l.
	3


Zamawiający wymaga aby: 
a) wszystkie sprzęty były sprawne i kompletne, gotowe do użycia, 

b) termin dostarczenia ww. sprzętu do ustalenia z Zamawiającym,
  c)  na czas naprawy sprzętu Wykonawca dostarczy inny sprzęt - sprawny, gotowy do użytku,

  e) wszystkie  talerze,  kubki  i  sztućce   były   wykonane  z  materiałów   dopuszczonych  do   kontaktu  z  żywnością,  oraz  do  zmywania  w  zmywarce w temperaturach wymaganych przez odpowiednie przepisy/normy.

  f) Wykonawca  uzupełniał  wyżej  wymieniony  stan  sztućców i naczyń na posiłki w trakcie  

       trwania umowy w  przypadku ich  zniszczenia (stłuczenia) w oparciu o komisyjny  

       protokół (przekazania) przedstawiciela Zamawiającego i Wykonawcy.
4.10.  Obowiązki Zamawiającego:

1. Przekazanie zamówienia do godziny 9.00 do siedziby Wykonawcy na posiłki: obiad 
i kolacje dnia bieżącego i śniadanie dnia następnego z możliwością korekty każdych posiłków do 1 godziny przed wydaniem.
2. Kontroli jakości posiłków pod względem jakościowym i ilościowym bez udziału Wykonawcy.

4.11.  Posiłki w okresie świąt Bożego Narodzenia i Wielkanocy powinny mieć charakter świąteczny z uwzględnieniem tradycyjnych potraw.

4.12.   Średnia dzienna liczba pacjentów żywionych w  roku 2013 to 140 pacjentów. 
4.13. Każdy posiłek podstawowy (śniadanie, obiad i kolacja) z tzw. diety ogólnej, o której mowa w pkt 4.19., musi  zawierać dostateczną ilość  produktów białkowych oraz dodatek warzyw lub owoców. Wartość kaloryczna  posiłków ogółem powinna  się  mieścić w  granicach 2300 – 2400 kcal,  w tym białko  ogółem  80g, w tym  białko   zwierzęce – 45g, tłuszcze - 80g, węglowodany – 325g.
4.14.  Wartość  kaloryczna  poszczególnych  posiłków  winna  mieścić  się  w  następujących    

           przedziałach:
1. W przypadku  diet cukrzycowych dla chorych  przyjmujących  insulinę należy przewidzieć  również  II  śniadanie i  podwieczorek, a dla dzieci podwieczorek,

    -  śniadanie – 690 – 805 kcal, co  stanowi  30-35 % rozdziału całodziennego  

        zapotrzebowania energetycznego  na  poszczególne  posiłki,
    -  II śniadanie –  115 - 120 kcal, co  stanowi   5 % rozdziału całodziennego  

       zapotrzebowania energetycznego na  poszczególne  posiłki,
     -  obiad -  805 - 920 kcal, co  stanowi  35 - 40 % rozdziału całodziennego     

         zapotrzebowania energetycznego na poszczególne  posiłki,
     -  podwieczorek - 115 - 120 kcal, co  stanowi   5 % rozdziału całodziennego      

         zapotrzebowania energetycznego na  poszczególne  posiłki,
     -  kolacja – 575 – 690 kcal, co stanowi  25 - 30 % rozdziału całodziennego  
         zapotrzebowania energetycznego na poszczególne  posiłki.

4.15. Realizacja średnich  norm  żywieniowych  według  grup  produktów  przedstawiać  się   

         musi  następująco: 
   - produkty zbożowe - 400g
   - mleko i produkty mleczne - 500g
   - jaja – 15g 
   - mięso, wędliny i ryby - 140g
   - masło i śmietana – 30g
   - inne tłuszcze - 35g
   - ziemniaki - 400g
   - warzywa i owoce z witamina C - 200g
   - warzywa z karotenem - 130g

   - inne  warzywa i owoce – 300g
   - strączkowe suche - 10g
   - cukier i słodycze - 55g.
4.16. Do posiłków: śniadanie  - należy przewidzieć kawę mleczną lub zupę mleczną, 

                               obiad – kompot lub kisiel płynny itp.

                               kolacja - należy planować herbatę wraz z cukrem.
4.17. Gramatura mięsa na obiad podawana z sosem powinna wynosić – 120g, bez  sosu –  

         100g. Dodatki do obiadu w postaci surówek roślinnych lub warzyw gotowanych muszą  

          wynosić co  najmniej  120g. 

4.18. Posiłki gorące, dostarczane muszą być w temp. zupy 75 0C, II danie 63 0C, surówki              40C. Przygotowywanie posiłków odbywać się musi z uwzględnieniem diet stosowanych w tutejszej placówce, oraz zgodnie ze zleceniami lekarzy, wg zamówień                                 z poszczególnych oddziałów (wykaz stosowanych diet przedstawia pkt 4.19.).
4.19. 
Zamawiający  przewiduje diety takie jak:

1. Dieta ogólna – żywienie podstawowe zaleca się chorym, którzy nie wymagają żywienia dietetycznego. Za podstawę diety ogólnej wzięto normy zaproponowane przez IŻŻ „Podstawy Naukowe Żywienia”. Sposób przyrządzania posiłków uwzględnia wszystkie metody zgodnie z nowoczesną technologią potraw. 

2. Dieta łatwostrawna – dieta ma zastosowanie w schorzeniach układu trawiennego, a także u ludzi starszych. W diecie tej wyklucza się produkty i potrawy ciężkostrawne, wzdymające, pieczone, które pozostają długo w żołądku, a także ostre przyprawy. Do sporządzenia potraw dobiera się odpowiednie techniki kulinarne, np. gotowane na wodzie, na parze, duszenie bez obsmażania, pieczenie w foli. 

3. Dieta wysokobiałkowa – dieta ma zastosowanie w schorzeniach układu trawiennego, a także u ludzi starszych. W diecie tej wyklucza się produkty i potrawy ciężkostrawne, wzdymające, pieczone, które pozostają długo w żołądku, a także ostre przyprawy. Do sporządzenia potraw dobiera się odpowiednie techniki kulinarne, np. gotowane na wodzie, na parze, duszenie bez obsmażania, pieczenie w foli. 

4. Dieta papkowata (mielona) – dieta ta może być stosowana w różnych schorzeniach jamy ustnej, przełyku oraz jeśli chory nie może gryźć lub połykać nie rozdrobnionego pożywienia. Może mieć zastosowanie w okresach rekonwalescencji po niektórych zabiegach operacyjnych. Dieta papkowata nie różni się od diety łatwostrawnej zawartością energetyczną i zawartością składników odżywczych. Powinna wobec tego wskazywać cechy prawidłowego żywienia. Potrawy w diecie papkowatej podawane są w formie takiej, że nie wymagają gryzienia. 
5. Dieta płynna – Dietą płynną stosuję się przede wszystkim w przypadkach, w których chory nie toleruje pożywienia (nudności, wymioty, biegunka, a także w innych przypadkach np. po operacji). Najprostszym przykładem diety płynnej są tzw. Płyny obojętne – słaba herbata, chudy rosół lub kleik). 

6. Dieta niskotłuszczowa (wątrobowa) – najistotniejszą, charakterystyczną cechą tej diety jest ograniczenie nasyconych kwasów tłuszczowych. Aby zubożyć dietę w NKT trzeba wyeliminować wszystkie dodawane do diety tłuszcze zwierzęce tj. smalec, słoninę, tłuste mięso, konserwy. Zmniejszenie ilości cholesterolu w diecie uzyskuje się przede wszystkim przez wyeliminowanie z niej żółtek jaj, masła , podrobów. 

7. Dieta cukrzycowa - zadaniem diety jest uzyskanie jak najbardziej prawidłowego poziomu glukozy we krwi, przy możliwie najmniejszych wahaniach w ciągu doby. Dieta z ograniczeniem łatwo przyswajalnych węglowodanów powinna być zbliżona do prawidłowego żywienia zdrowego człowieka. Zasadnicza modyfikacja polega na wykluczeniu z diety cukrów, w związku z tym także słodyczy i przetworów zawierający dodatek cukru. Ogranicza się również tłuszcze, szczególnie zwierzęce. Biorąc pod uwagę, że pacjenci z typem II cukrzycy są otyli, potrzebne są warianty diety o zróżnicowanej wartości energetycznej, np. 2200 kcal, 1800 kcal, 1600 kcal, 1200 kcal.

8. Dieta niskobiałkowa – dieta znajduje zastosowanie głównie w przypadku niewydolności nerek, a także wątroby. Przy dużych ograniczeniach białka jego zawartość w diecie powinna być niższa niż 0,5/kg masy ciała. Dieta ta ustalana jest indywidualnie, gdyż ilość białka może być ograniczona w stopniu zależnym od tolerancji tego składnika przez organizm chorego. Stosowanie diety niskobiałkowej pociąga za sobą konieczność stałej kontroli jakości spożywanego białka, kontroli elektrolitów oraz kontroli pobieranych płynów. Produkty zbożowe stanowią główne źródło węglowodanów i obok tłuszczów dostarczają najwięcej energii, są także źródłem białka roślinnego. 

9. Dieta trzustkowa – najistotniejszą, charakterystyczną cechą tej diety jest ograniczenia nasyconych kwasów tłuszczowych. Aby zubożyć dietę w NKT trzeba wyeliminować wszystkie dodawane do diety tłuszcze zwierzęce tj. smalec, słoninę, tłuste mięso, konserwy. Zmniejszenie ilości cholesterolu w diecie uzyskuje się przede wszystkim przez wyeliminowanie z niej żółtek jaj, masła, podrobów. Jest to dieta bezmleczna. 
10. Dieta wrzodowa (łatwostrawna z ograniczeniem substancji pobudzających) – dieta wrzodowa żołądkowa polega na wyłączeniu pokarmów pobudzających wydzielanie soków trawiennych. Ważne jest regularne spożywanie posiłków w małych ilościach ale częściej, gdyż zalegające zbyt długo w żołądku soki, uszkadzają błonę śluzową narządu. Potrawy  należy przygotowywać używając następujących technik kulinarnych: gotowanie w wodzie lub parze, pieczenie w pergaminie lub folii.
11. Dieta jarska – to dieta w której wykluczamy z jadłospisu potrawy pochodzenia zwierzęcego – głównie mięsa i wędliny. Jako źródło białka podaje się ryby, jaja, soję, soczewicę, groch, fasolę, sery. Warzywa i owoce w ilościach zwiększonych do przewidywanych norm. Techniki kulinarne to: gotowanie, pieczenie, duszenie – bez dodatku tłuszczów zwierzęcych.

4.20.Warunki dzierżawy pomieszczeń kuchennych w Zakładzie Opiekuńczo – Leczniczym Psychiatrycznego w Rasztowie:

1. Zamawiający oddaje w dzierżawę pomieszczenia na prowadzenie przez Wykonawcę kuchni
o powierzchni ok. 105,27 m2. m.in. celem zapewnienia przygotowywania posiłków dla pacjentów ZOLP w Rasztowie.
2. W skład pomieszczeń kuchni wchodzą:

- pomieszczenie kuchni głównej - powierzchnia ok. 33,54 m2
- zmywalnia ok. 8,90 m2,  
- obróbka wstępna ok. 6,47 m2, 
- magazyn warzyw ok. 4,62 m2, 
- magazyn artykułów suchych ok. 4,16 m2, 
- chłodnia ok. 8,49 m2,

- łazienka ok. 2,66 m2, 
- pokój śniadań ok. 5,08 m2,  
- przedsionek ok. 6,21 m²,   
- pokój kierownika ok. 8,34 m2,  
- korytarz ok. 16,80 m2.  
3. Pomieszczenia kuchni znajdują się na parterze budynku głównego ZOLP. Budynki te są obiektami murowanymi, jednokondygnacyjnymi, bez piwnic, z użytkowymi poddaszami. 

4. Przedmiot dzierżawy posiada następujące instalacje: elektryczna, gazowa, centralnego ogrzewania, ciepła woda, wodociągowo-kanalizacyjna i odgromowa.
5. Budynek główny ZOLP Rasztów, którego częścią składową są pomieszczenia kuchni został wybudowany w latach 2006 – 2009. Oddawane w dzierżawę wraz z w/w pomieszczeniami wyposażenie kuchni, którego szczegółowy opis asortymentowo ilościowy zawarty jest w załączniku nr 6 do specyfikacji, zostało wyprodukowane w 2008 roku.
6. W budynku głównym ZOL P Rasztów wraz z pomieszczeniami kuchni mieszczą się także oddział szpitala i część administracji należące do Samodzielnego Wojewódzkiego Zespołu Publicznych Zakładów Psychiatrycznej Opieki Zdrowotnej w Warszawie. 
7. Czynsz dzierżawy wynosi 50,00 zł netto co stanowi miesięczną opłatę za czynsz –               5.263,50 zł netto. 

8. Miesięczną ryczałtową opłatę za: ścieki, wodę zimną i ciepłą, energię elektryczną i gaz             w wysokości 3.600,00 zł netto.
4.21. Zamawiający dopuszcza możliwość przeprowadzenia wizji lokalnej miejsca świadczenia niniejszej usługi w dniu 28.11.2013 r. godz. 12:00 (kontakt: Pan Bogdan Gołębiewski).
4.22.  Nazwy i kody Wspólnego Słownika Zamówień (CPV): 
55300000-3 usługi restauracyjne i dotyczące podawania posiłków, 
55320000-9 usługi podawania posiłków,


55321000-6 usługi przygotowywania posiłków,
55322000-3 usługi gotowania posiłków, 

55512000-2 usługi prowadzenia bufetów.
5.
Zamówienia częściowe 
Zamawiający nie dopuszcza składania ofert częściowych. 
5. Oferty wariantowe 
Zamawiający nie dopuszcza składania ofert wariantowych. 
7.
Zamówienia uzupełniające.

Zamawiający nie przewiduje możliwości udzielenia zamówień uzupełniających.
8. Termin wykonania zamówienia 

Zamówienie będzie realizowane w okresie od dnia 04.01.2014 r. do dnia 14.10.2015 r.

9.
Zmiana treści specyfikacji.

W uzasadnionych przypadkach Zamawiający może w każdym czasie przed upływem terminu składania ofert, zmienić treść specyfikacji istotnych warunków zamówienia. Dokonaną zmianę specyfikacji Zamawiający przekaże niezwłocznie wszystkim Wykonawcom, którym przekazano specyfikację istotnych warunków zamówienia oraz zamieści tę informację 
na stronie internetowej www.szpitalnowowiejski.pl .
10. Opis sposobu obliczenia ceny 

10.1 W formularzu oferty należy podać ogólną wartość brutto oferty (cyfrowo i słownie). 
W przypadku rozbieżności w/w kwoty podanej cyfrowo i słownie, Zamawiający przyjmie, że prawidłowo podano ten zapis, który wynika z obliczeń zawartych w tabeli formularza oferty. W tabeli formularza oferty Wykonawca podaje:

-  ceny jednostkowe netto i brutto za usługę żywienia jednego pacjenta w danym   

    zakresie tj. śniadania, obiadu i kolacji, 
- obliczyć wartość netto śniadania obiadu i kolacji mnożąc cenę netto za poszczególny 
   posiłek przez liczbę jednostek przewidywanych do realizacji zamówienia,
- obliczyć wartość podatku VAT śniadania obiadu i kolacji, 
- obliczyć wartość brutto śniadania obiadu i kolacji mnożąc wartość netto za 
    poszczególny posiłek przez wartość podatku VAT za poszczególny posiłek,

- obliczyć łączna wartość netto jako sumę wartości netto śniadania, obiadu i kolacji,

- obliczyć łączną wartość podatku VAT śniadania, obiadu i kolacji,

- obliczyć łączna wartość brutto jako sumę wartości brutto śniadania, obiadu i kolacji.
10.2 Cena realizacji zamówienia ustalona w wyniku przetargu nie może ulec podwyższeniu 
z zastrzeżeniem warunków opisanych w umowie. Zapłata nastąpi zgodnie z warunkami projektu umowy.

10.3 Cena podana przez Wykonawcę w ofercie jest ceną w złotych polskich i uwzględnia wszystkie wymagania odnoszące się do warunków dostawy i zapłaty określonych w projekcie  umowy.

10.4 Cena podana w ofercie musi obejmować wszystkie koszty jakie Zamawiający poniesie w związku z realizacją przedmiotowego zamówienia.

10.5 Zamawiający informuje, iż wszelkie rozliczenia z Wykonawcą będą dokonywane 
w złotych polskich (PLN). 
10.6 Wszystkie wartości, w tym ceny jednostkowe powinny być podane i liczone 
z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku. W przypadku, gdy Wykonawca poda ceny bez wskazania liczby groszy Zamawiający przyjmie, że liczba groszy jest równa „0”.

11. Warunki udziału w postępowaniu oraz opis sposobu dokonywania oceny spełnienia tych warunków.

11.1 O udzielenie zamówienia mogą ubiegać się Wykonawcy, którzy spełniają warunki udziału w postępowaniu określone w art. 22 ust. 1 Ustawy dotyczące:

a) posiadania uprawnień do wykonywania określonej działalności lub czynności jeżeli przepisy prawa nakładają obowiązek ich posiadania - Zamawiający uzna warunek za spełniony jeżeli Wykonawca wykaże, że wpisany jest do rejestru zakładów produkujących i wprowadzających do obrotu żywność podlegających urzędowej kontroli Państwowej Inspekcji Sanitarnej, o którym mowa w art. 62 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia                (tekst jedn. Dz. U. z 2010 r. Nr 136, poz. 914 z późn. zm.),
b) posiadania wiedzy i doświadczenia – Zamawiający nie stawia szczególnych wymagań w zakresie spełniania tego warunku, 
c) dysponowania odpowiednim potencjałem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonania zamówienia - Zamawiający nie stawia szczególnych wymagań w zakresie spełniania tego warunku, 
d) sytuacji ekonomicznej i finansowej - Zamawiający nie stawia szczególnych wymagań w zakresie spełniania tego warunku.
Ocena spełnienia warunków udziału w postępowaniu dokonywana będzie na podstawie załączonego do oferty oświadczenia o treści określonej w załączniku nr 2 do SIWZ oraz pozostałych dokumentów wymienionych w pkt 13.2 SIWZ. Jeżeli z treści tych dokumentów wynikać będzie, że Wykonawca spełnia warunki opisane w pkt 11.1 SIWZ, Zamawiający uzna, je za spełnione.

11.2 
W postępowaniu mogą wziąć udział Wykonawcy, którzy spełniają warunek  udziału 
w postępowaniu dotyczący braku podstaw do wykluczenia z postępowania 
o udzielenie zamówienia publicznego w okolicznościach,  o których mowa w art. 24 ust. 1 Ustawy.

       Ocena spełnienia warunku dotyczącego braku podstaw do wykluczenia z postępowania, dokonywana będzie na podstawie oświadczenia o treści określonej w załączniku 3 do SIWZ i dokumentów wymienionych w pkt 13.3. Jeżeli z treści tych dokumentów wynikać będzie, że Wykonawca spełnia warunek wymieniony w pkt 11.2 SIWZ, Zamawiający uzna, że został on spełniony.
12. Opis sposobu przygotowania oferty 

12.1 Wykonawca ma prawo złożyć tylko jedną ofertę. Złożenie większej liczby ofert lub oferty zawierającej rozwiązania alternatywne lub oferty wariantowej, spowoduje odrzucenie wszystkich ofert złożonych przez danego Wykonawcę.
12.2  Oferta wraz ze stanowiącymi jej integralną część załącznikami winna być sporządzona przez Wykonawcę ściśle według wszystkich wymagań i postanowień niniejszej Specyfikacji. 

12.3 W celu prawidłowego sporządzenia oferty, Wykonawca winien zapoznać się 
z niniejszą Specyfikacją i załącznikami do niej. 
12.4 Oferta musi być sporządzona w języku polskim, w formie pisemnej, czytelnie oraz podpisana przez osoby uprawnione do składania oświadczeń woli w imieniu Wykonawcy wymienione we właściwym rejestrze lub ewidencji bądź umocowane przez te osoby do składania oświadczeń woli na podstawie odrębnego pełnomocnictwa. Pełnomocnictwo powinno być załączone do oferty, w oryginale bądź kopii poświadczonej notarialnie lub przez wystawcę pełnomocnictwa, 
w przypadku, gdy ofertę lub załączone do niej dokumenty podpisuje osoba nieujawniona we właściwym rejestrze lub ewidencji do składania oświadczeń woli            w imieniu Wykonawcy.

12.5 Dokumenty załączone do oferty, inne niż wymienione w pkt. 12.2 i 12.4, winny być złożone w oryginale lub kopii poświadczonej za zgodność z oryginałem przez Wykonawcę, pkt 12.4 SIWZ stosuje się odpowiednio. Dokumenty sporządzone 
w języku obcym muszą być złożone wraz z tłumaczeniem na język polski. Zamawiający może żądać przedstawienia oryginału lub notarialnie poświadczonej kopii dokumentu wyłącznie wtedy, gdy złożona kopia dokumentu jest nieczytelna lub budzi wątpliwości co do jej prawdziwości.

12.6 W przypadku Wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia oraz w przypadku innych podmiotów, na zasobach których Wykonawca polega na zasadach określonych w art. 26 ust. 2b Ustawy, kopie dokumentów dotyczących odpowiednio Wykonawcy lub tych podmiotów są poświadczane za zgodność z oryginałem odpowiednio przez Wykonawcę lub te podmioty.

12.7 Zaleca się by wszystkie strony oferty były parafowane przez osoby stosownie umocowane oraz by Oferta złożona była w kolejności wskazanej w pkt 13 SIWZ, 
a wszystkie jej strony ponumerowane i spięte w sposób zapobiegający możliwości dekompletacji jej zawartości. 

12.8 Poprawki lub zmiany (również przy użyciu korektora) w ofercie, powinny być parafowane własnoręcznie przez osobę podpisującą ofertę.

12.9 Zamawiający zaleca, aby informacje zastrzeżone, jako tajemnica przedsiębiorstwa w rozumieniu ustawy z dnia 16 kwietnia 1993 r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji (Dz. U. z 2003 r. Nr 153, poz. 1503 z późn. zm.) były przez Wykonawcę złożone w oddzielnej wewnętrznej kopercie z oznakowaniem „tajemnica przedsiębiorstwa”, lub spięte (zszyte) oddzielnie od pozostałych, jawnych elementów oferty. Brak jednoznacznego wskazania, które informacje stanowią tajemnicę przedsiębiorstwa oznaczać będzie, że wszelkie dokumenty i oświadczenia składane w trakcie niniejszego postępowania są jawne bez zastrzeżeń.

12.10 Wykonawca ponosi wszelkie koszty związane z przygotowaniem i złożeniem oferty, niezależnie od wyników postępowania. Zamawiający nie przewiduje zwrotu kosztów udziału w postępowaniu.
13. Postać oferty 
13.1 Ofertę stanowi: 

a) wypełniony i podpisany formularz oferty (zgodny w treści z załącznikiem nr 1 do SIWZ), 

b) w przypadku, gdy ofertę lub załączone do niej dokumenty podpisuje osoba nieujawniona we właściwym rejestrze lub ewidencji do składania oświadczeń woli                  w imieniu Wykonawcy lub w przypadku składania oferty wspólnej, do oferty należy załączyć pełnomocnictwo, w oryginale  bądź kopii poświadczonej notarialnie lub przez wystawcę pełnomocnictwa. 
13.2 Na potwierdzenie spełniania warunków udziału w postępowaniu, o których mowa w pkt 11.1 SIWZ, Wykonawca zobowiązany jest załączyć do oferty:

a) wypełnione i podpisane oświadczenie o spełnieniu warunków wymienionych w art. 22 ust. 1 Ustawy (zgodne w treści z załącznikiem nr 2 do SIWZ),

b) zaświadczenie o wpisie do rejestru, o którym mowa w pkt 11.1 lit a).
13.3 W celu wykazania spełnienia warunku udziału w postępowaniu dotyczącego braku podstaw do wykluczenia z postępowania o udzielenie zamówienia                      w okolicznościach, o których mowa w art. 24 ust. 1 ustawy, Wykonawca zobowiązany jest załączyć do oferty:

a) wypełnione i podpisane oświadczenie o braku podstaw do wykluczenia (zgodne                  w treści z załącznikiem nr 3 do SIWZ),

b) aktualny odpis z właściwego rejestru lub z centralnej ewidencji i informacji 
o działalności gospodarczej, jeżeli odrębne przepisy wymagają wpisu do rejestru lub ewidencji, w celu wykazania braku podstaw do wykluczenia w oparciu o art. 24 ust. 1 pkt 2 ustawy, wystawiony nie wcześniej niż na 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert,

c) aktualne zaświadczenie właściwego naczelnika urzędu skarbowego potwierdzające, że wykonawca nie zalega z opłacaniem podatków, lub zaświadczenie, że uzyskał przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub rozłożenie na raty zaległych płatności lub wstrzymanie w całości wykonania decyzji właściwego organu – wystawione nie wcześniej niż 3 miesiące przed upływem terminu składania ofert,

d) aktualne zaświadczenie właściwego oddziału Zakładu Ubezpieczeń Społecznych lub Kasy Rolniczego Ubezpieczenia Społecznego potwierdzające, że wykonawca nie zalega z opłacaniem składek na ubezpieczenia zdrowotne i społeczne, lub potwierdzenie, że uzyskał przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub rozłożenie na raty zaległych płatności lub wstrzymanie w całości wykonania decyzji właściwego organu – wystawione nie wcześniej niż 3 miesiące przed upływem terminu składania ofert,

e) aktualną informację z Krajowego Rejestru Karnego w zakresie określonym w art. 24 ust. 1 pkt 4–8 ustawy, wystawioną nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert,
f) aktualną informację z Krajowego Rejestru Karnego w zakresie określonym w art. 24 ust. 1 pkt 9 ustawy, wystawioną nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert,

g) aktualną informację z Krajowego Rejestru Karnego w zakresie określonym w art. 24 ust. 1 pkt 10 i 11 ustawy, wystawioną nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert. 

13.4 Jeżeli, w przypadku wykonawcy mającego siedzibę na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej, osoby, o których mowa w art. 24 ust. 1 pkt 5–8, 10 i 11 ustawy, mają miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczypospolitej Polskiej, wykonawca składa w odniesieniu do nich zaświadczenie właściwego organu sądowego albo administracyjnego miejsca zamieszkania, dotyczące niekaralności tych osób 
w zakresie określonym w art. 24 ust. 1 pkt 5–8, 10 i 11 ustawy, wystawione nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert, z tym że 
w przypadku gdy w miejscu zamieszkania tych osób nie wydaje się takich zaświadczeń – zastępuje się je dokumentem zawierającym oświadczenie złożone przed właściwym organem sądowym, administracyjnym albo organem samorządu zawodowego lub gospodarczego miejsca zamieszkania tych osób lub przed notariuszem.
13.5 Jeżeli Wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczypospolitej Polskiej, zamiast dokumentów, o których mowa w pkt 13.3 lit. b) – d) i lit. f) SIWZ składa dokument lub dokumenty wystawione w kraju, w którym ma siedzibę lub miejsce zamieszkania, potwierdzający odpowiednio, że:

– nie otwarto jego likwidacji ani nie ogłoszono upadłości,

– nie zalega z uiszczaniem podatków, opłat, składek na ubezpieczenie społeczne 
i zdrowotne albo że uzyskał przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub rozłożenie na raty zaległych płatności lub wstrzymanie w całości wykonania decyzji właściwego organu,

– nie orzeczono wobec niego zakazu ubiegania się o zamówienie.
13.6 Jeżeli Wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczypospolitej Polskiej, zamiast dokumentu, o którym mowa w pkt 13.3 lit. e) i lit. g) SIWZ składa zaświadczenie właściwego organu sądowego lub administracyjnego miejsca zamieszkania albo zamieszkania osoby, której dokumenty dotyczą, 
w zakresie określonym w art. 24 ust. 1 pkt 4–8, 10 i 11 ustawy.

13.7 Dokumenty, o których mowa w pkt 13.5 tiret pierwsze i trzecie SIWZ oraz w pkt 13.6 SIWZ powinny być wystawione nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert. Dokument, o którym mowa w pkt 13.5 tiret drugie SIWZ, powinien być wystawiony nie wcześniej niż 3 miesiące przed upływem terminu składania ofert.

13.8 Jeżeli w kraju miejsca zamieszkania osoby lub w kraju, w którym Wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania, nie wydaje się dokumentów, o których mowa 
w pkt 13.5 lub 13.6 SIWZ, zastępuje się je dokumentem zawierającym oświadczenie, w którym określa się także osoby uprawnione do reprezentacji Wykonawcy, złożone przed właściwym organem sądowym, administracyjnym albo organem samorządu zawodowego lub gospodarczego odpowiednio kraju miejsca zamieszkania osoby lub kraju, w którym Wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania, lub przed notariuszem. Pkt 13.7 SIWZ stosuje się odpowiednio.

13.9 W przypadku wątpliwości co do treści dokumentu złożonego przez Wykonawcę mającego siedzibę lub miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczypospolitej Polskiej, Zamawiający może zwrócić się do właściwych organów odpowiednio kraju miejsca zamieszkania osoby lub kraju, w którym Wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania, z wnioskiem o udzielenie niezbędnych informacji dotyczących przedłożonego dokumentu.

13.10 W celu wykazania braku podstaw do wykluczenia z postępowania o udzielenie zamówienia w okolicznościach, o których mowa w art. 24 ust. 2 pkt 5 Ustawy, Wykonawca zobowiązany jest załączyć do oferty:
a) listę podmiotów należących do tej samej grupy kapitałowej, w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie konkurencji i konsumentów, albo informację 
o tym, że Wykonawca nie należy do grupy kapitałowej, sporządzoną 
z wykorzystaniem wzoru stanowiącego załącznik nr 4 do SIWZ.

14. Zasady składania ofert wspólnych

14.1
Zgodnie z art. 23 ust. 2 Ustawy, Wykonawcy występujący wspólnie są zobowiązani do ustanowienia pełnomocnika do reprezentowania ich w postępowaniu albo do reprezentowania ich w postępowaniu i zawarcia umowy w sprawie przedmiotowego zamówienia publicznego.
14.2
Co najmniej jeden z Wykonawców występujących wspólnie, albo kilku z nich łącznie winni spełniać warunki określone w art. 22 ust. 1 Ustawy, opisane w pkt. 11.1 SIWZ.

14.3
Każdy z Wykonawców składających ofertę wspólną musi wykazać brak podstaw do    

wykluczenia z powodu niespełnienia warunków określonych w art. 24 ust. 1 oraz w art. 24 ust. 2 pkt 5 Ustawy.
14.4
Wszelka korespondencja prowadzona będzie przez Zamawiającego wyłącznie                                           z   pełnomocnikiem, którego adres należy wpisać w formularzu oferty.

15. Termin związania ofertą 

Zgodnie z art. 85 ust. 1 pkt 3 Ustawy okres związania ofertą wynosi 60 dni od upływu terminu składania ofert (licząc włącznie z tym dniem). 

16. Miejsce oraz termin składania i otwarcia ofert 

16.1 Oferty należy składać w opakowaniach uniemożliwiających ich bezśladowe otwarcie np. w zaklejonych kopertach. Opakowanie musi być oznaczone napisem: 

	Przetarg nieograniczony na 

„Świadczenie usług żywienia 
pacjentów wraz z dzierżawą pomieszczeń kuchennych w Zakładzie Opiekuńczo – Leczniczym Psychiatrycznym w Rasztowie”
Nie otwierać przed 06.12.2013 r. o godz. 10:00


oraz winno zawierać nazwę i adres Wykonawcy. 

16.2 W przypadku oferty wspólnej należy na opakowaniu wymienić z nazwy, 
z określeniem siedziby - wszystkie podmioty składające ofertę wspólną 
z wyszczególnieniem pełnomocnika.
16.3 Oferty należy składać w opakowaniach opisanych w pkt 16.1 Specyfikacji, do dnia 06.12.2013 r. do godz. 9:30 w siedzibie Zamawiającego, Kancelarii Ogólnej w pok. 92, która jest udostępniona dla Wykonawców w dni powszednie w godzinach od 8.00 do 13.00.
16.4 Wykonawca może wprowadzić zmiany lub wycofać złożoną ofertę przed upływem terminu do składania ofert. W takim przypadku Wykonawca złoży Zamawiającemu kolejną zamkniętą kopertę oznaczoną jak w pkt 16.1 SIWZ oraz dodatkowo określeniem „Zmiana” lub „Wycofanie”. Wykonawca nie może wycofać oferty lub wprowadzić jakichkolwiek zmian w treści oferty po upływie terminu składania ofert. 
16.5 Jawne otwarcie ofert nastąpi w dniu 06.12.2013 r. o godzinie 10:00 w siedzibie Zamawiającego w Dziale Zamówień Publicznych pok. 95.
17. Wadium
Zamawiający nie wymaga wniesienia wadium. 

18. Kryteria oraz sposób oceny ofert 

18.1 Złożone oferty oceniane będą na podstawie kryterium: 

· łączna cena brutto
 - waga 100 % 

Każda z ofert będzie punktowana w powyższym kryterium poprzez porównanie łącznej ceny brutto oferty badanej do łącznej ceny brutto najniższej ze wszystkich ważnych ofert, wg poniższego wzoru: 

Pc = (Cn : Cb)  x  100 pkt 

gdzie: 

Cn – łączna cena brutto najniższa spośród wszystkich ofert podlegających ocenie, 

Cb – łączna cena brutto oferty badanej. 

18.2 Oferta, która uzyska najwyższą liczbę punktów uznana zostanie za najkorzystniejszą. 

18.3 Wszystkie obliczenia będą dokonywane z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku. 

19.
Oczywiste omyłki
19.1.
W przypadku stwierdzenia w ofercie oczywistych omyłek pisarskich, oczywistych omyłek rachunkowych lub innych omyłek polegających na niezgodności oferty ze specyfikacją istotnych warunków zamówienia, nie powodujących istotnych zmian 
w treści oferty, Zamawiający poprawi je w tekście oferty niezwłocznie zawiadamiając o tym Wykonawcę, którego oferta została poprawiona.

19.2.
Oferta Wykonawcy, który w terminie 3 dni od dnia otrzymania zawiadomienia nie zgodził się na poprawienie omyłki, o której mowa w art. 87 ust. 2 pkt 3 ustawy – Prawo zamówień publicznych, będzie podlegała odrzuceniu.

19.3.
Podanie niewłaściwej stawki podatku VAT będzie traktowane jako błąd w obliczeniu ceny i nie będzie podlegało poprawieniu przez Zamawiającego. Oferta, która będzie zawierała błąd w obliczeniu ceny będzie podlegała odrzuceniu na podstawie art. 89 ust. 1 pkt 6 ustawy Prawo zamówień publicznych. 
19.4. 
W przypadku rozbieżności w obliczeniu cen przyjmuje się, że prawidłowo podano cenę jednostkową netto. 

19.5.
W przypadku rozbieżności ceny podanej cyfrowo i słownie, Zamawiający przyjmie, że prawidłowo podano ten zapis, który wynika z obliczeń zawartych w tabeli formularza oferty.
20. Informacja o wyborze oferty

20.1 Zamawiający dokona wyboru oferty najkorzystniejszej spośród ofert niepodlegających odrzuceniu, zgodnie z kryterium wyboru, opisanym w pkt 18 Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia.

20.2
Niezwłocznie po wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiający jednocześnie zawiadomi Wykonawców, którzy złożyli oferty o:

a) wyborze najkorzystniejszej oferty, podając nazwę (firmę) albo imię i nazwisko, siedzibę albo miejsce zamieszkania i adres Wykonawcy, którego ofertę wybrano, uzasadnienie jej wyboru oraz nazwy (firmy), albo imiona i nazwiska, siedziby albo miejsca zamieszkania i adresy Wykonawców, którzy złożyli oferty, a także punktację przyznaną ofertom w każdym kryterium oceny ofert i łączną punktację,

b) Wykonawcach, których oferty zostały odrzucone, podając uzasadnienie faktyczne 
i prawne;

c) Wykonawcach, którzy zostali wykluczeni z postępowania o udzielenie zamówienia, podając uzasadnienie faktyczne i prawne,

d) terminie, określonym zgodnie z art. 94 ust. 1 lub 2, po którego upływie umowa 
w sprawie zamówienia publicznego może być zawarta. 

20.3 Informację o wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiający zamieści również  na swojej stronie internetowej tj. www.szpitalnowowiejski.pl oraz w miejscu publicznie dostępnym tj. na tablicy głoszeń w swojej siedzibie.

20.4   Zamawiający nie przewiduje przeprowadzenia aukcji elektronicznej.
21. Formalności konieczne do zawarcia umowy 
W przypadku, gdy zostanie wybrana oferta Wykonawców, którzy złożyli ofertę wspólną, Wykonawcy ci zobowiązani są przed zawarciem umowy w sprawie zamówienia przedłożyć Zamawiającemu umowę regulującą ich współpracę. 
22. Zabezpieczenie należytego wykonania umowy 

Zamawiający nie wymaga wniesienia zabezpieczenia należytego wykonania umowy.
23. Umowa 

23.1. Umowa zostanie zawarta według projektu umowy stanowiącego załącznik nr 5 do SIWZ. 

23.2. Wykonawca akceptuje treść postanowień umowy na wykonanie przedmiotu zamówienia, oświadczeniem zawartym w treści formularza ofertowego.
23.3. W przypadku, gdy Zamawiający będzie zawierał umowę z Wykonawcami, którzy złożyli ofertę wspólną, umowa zostanie poszerzona o zapisy dotyczące odpowiedzialności solidarnej tych Wykonawców.
24.    Środki ochrony prawnej 

Wykonawcy a także innemu podmiotowi, jeżeli ma lub miał interes w uzyskaniu danego zamówienia oraz poniósł lub może ponieść szkodę w wyniku naruszenia przez Zamawiającego przepisów ustawy Prawo zamówień publicznych, przysługują środki ochrony prawnej przewidziane w dziale VI Ustawy. W/w środki ochrony prawnej wobec ogłoszenia 
o zamówieniu oraz niniejszej specyfikacji przysługują również organizacjom wpisanym na listę, o której mowa w art. 154 pkt 5 ustawy Pzp.

25.
Żądanie wskazania przez Wykonawcę, w ofercie części zamówienia, której   

  
wykonanie powierzy podwykonawcom

Zamawiający żąda wskazania przez Wykonawcę, w ofercie części zamówienia, której wykonanie powierzy podwykonawcom; brak informacji w tej sprawie Zamawiający będzie rozumiał, że Wykonawca nie zamierza powierzyć żadnej części zamówienia podwykonawcom.

26.   Określenie części zamówienia, która nie może zostać powierzona podwykonawcom

Zamawiający nie określił, która z części zamówienia nie może być powierzona podwykonawcom.

27.   Integralną   część   Specyfikacji   Istotnych   Warunków   Zamówienia   stanowią  

        załączniki: 

27.1.
Załącznik nr 1 – wzór formularza oferty.

27.2.
Załącznik nr 2 – wzór oświadczenia o spełnieniu warunków wymienionych w art. 22 ust. 1 ustawy Prawo zamówień publicznych. 

27.3.

Załącznik nr 3 – oświadczenie o braku podstaw do wykluczenia z powodu niespełnienia warunków, o których mowa w art. 24 ust. 1 ustawy Prawo zamówień publicznych.

27.4  Załącznik nr 4 – informacja o braku przynależności do grupy kapitałowej/lista podmiotów należących do tej samej grupy kapitałowej.
27.6.    Załącznik nr 5 – projekt umowy.
27.7.    Załącznik nr 6 -  wykaz sprzętu i urządzeń. 
SIWZ opracowała Komisja Przetargowa: 
1. Przewodniczący

-
Bogdan Gołębiewski

           ……………………. 

2. Sekretarz 


- 
Marta Bachańska


…………………….
3. Członek


 -
Agnieszka Błaszczak


…………………….
4. Członek


-
Mariusz Rakowski


…………………….
5. Członek


-
Ryszard Róg



…………………….
Warszawa, dnia 21.11.2013 r.
ZATWIERDZIŁ








    DYREKTOR

                                                                                                 Andrzej Mazur

Nr sprawy: 20/DZP/2013

        
                 

   Załącznik nr 1 do SIWZ  
Formularz Oferty
	Firma: 

....................................................................................................................................... 

....................................................................................................................................... 

Nazwa i adres firmy (wykonawcy)

	Osoba/y wskazana/e do kontaktów z Zamawiającym: 

…………………………………………………………………………………………………. 

	Województwo: .......................................... 
	Telefony: ……………………………………… 

	Fax: ……………………………., e-mail: ……………………………………………………. 

Należy wpisać numer faksu i e-mail pod, który Zamawiający może kierować korespondencję


Odpowiadając na ogłoszenie o udzielenie zamówienia publicznego w trybie przetargu nieograniczonego o wartości zamówienia równej lub przekraczającej kwoty określone 
w przepisach wydanych na podstawie art. 11 ust. 8 ustawy, w przedmiocie: „Świadczenie usług żywienia pacjentów wraz z dzierżawą pomieszczeń kuchennych w Zakładzie Opiekuńczo – Leczniczym Psychiatrycznym w Rasztowie”, składamy niniejszą ofertę:
Oferujemy wykonanie usług objętych zamówieniem, zgodnie z wymogami zawartymi 
w Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia (SIWZ) za wynagrodzenie w wysokości: 

	Lp
	Przedmiot zamówienia
	Cena  netto

 
	Cena  brutto 
	Liczba jednostek prze

-widywana do realizacji zamówienia
	Wartość netto

w PLN

poz. 3x5
	Wartość podatku VAT
	Wartość brutto

w  PLN

poz. 6+7

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	1
	Śniadanie                  (lub śniadanie I i II* 
w ramach określonej diety) dla jednego pacjenta
	…......zł
	…......zł
	90.720
	……....zł
	…........zł


	….......... zł

	2
	Obiad
 (lub obiad 
i podwieczorek* w ramach określonej diety) dla jednego pacjenta)
	…......zł
	…......zł
	90.720
	……....zł
	…........zł


	…..........zł

	3
	Kolacja 
(lub kolacja 
i posiłek nocny* w ramach określonej diety) dla jednego pacjenta)
	…......zł
	…......zł
	90.720
	……....zł
	…........zł
	…..........zł

	4
	Razem poz. 1-3
	……........

zł netto
	…..........

zł VAT

	……........

zł brutto**


* - ilość wydanych śniadań II, podwieczorków i kolacji nocnych wynika z zastosowania diety zgodnie z normami Instytutu Żywności i Żywienia.
1. Oferujemy wykonanie przedmiotu zamówienia określonego w dokumentacji przetargowej, zgodnie z opisem przedmiotu zamówienia oraz na warunkach określonych w projekcie umowy, za łączną cenę wynikającą z w/w cen jednostkowych, za łączną kwotę: 

Cena brutto (z VAT)**:  ................................... zł, słownie: ……………..………………


.…………………………………………………………………………………………..

2. Ceny podane powyżej są niezmienne w okresie realizacji przedmiotu zamówienia 
z wyjątkiem sytuacji określonych w projekcie umowy i obejmują wszystkie koszty, jakie ponosi Zamawiający w związku z realizacją przedmiotowego zamówienia. Wynagrodzenie będzie płatne stosownie do postanowień projektu umowy, w terminach 
i sposób przewidziany w tym projekcie. 
3. Oświadczamy, że zapoznaliśmy się ze Specyfikacją Istotnych Warunków Zamówienia wraz z załączonymi do niej dokumentami. Przyjmujemy przekazane dokumenty bez zastrzeżeń i zobowiązujemy się do wykonania przedmiotu zamówienia zgodnie 
z warunkami w nich zawartymi. Akceptujemy możliwość ograniczenia ilościowego przedmiotu zamówienia zgodnie z potrzebami Zamawiającego.
4. Oświadczamy, że zapoznaliśmy się z projektem umowy załączonym do dokumentacji przetargowej i akceptujemy go bez zastrzeżeń oraz zobowiązujemy się, w przypadku wyboru naszej Oferty, do zawarcia umowy wg wyżej wymienionego projektu umowy, 
w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiającego. 

5. Oświadczamy, że jesteśmy związani niniejszą ofertą przez okres 60 dni od upływu terminu składania ofert (licząc włącznie z tym dniem).
6. Oświadczamy, że wykonanie następujących części zamówienia zamierzamy powierzyć podwykonawcom (wypełnić, jeżeli Wykonawca zamierza powierzyć podwykonawcom wykonanie części zamówienia):

     ………………………………………………………………………………………….……

     ……………………………………………………………………………………………….

7. Wykaz załączników do oferty:

………………………………………………………………………….

………………………………………………………………………….

………………………………………………………………………….

………………………………………………………………………….

………………………………………………………………………….

................................., dnia ................................

	………..............................................................

(pieczęć Wykonawcy)
	……………….……………………………….

(podpisy uprawnionych przedstawicieli Wykonawcy)


Instrukcja wypełniania: 

wypełnić we wszystkich wykropkowanych miejscach 

 Załącznik Nr 2 do SIWZ
..................................................

             (pieczęć Wykonawcy)

Oświadczenie

Ubiegając się o udzielenie zamówienia publicznego, w postępowaniu na realizację zadania pod nazwą: „Świadczenie usług żywienia pacjentów wraz z dzierżawą pomieszczeń kuchennych w Zakładzie Opiekuńczo – Leczniczym Psychiatrycznym w Rasztowie”, reprezentując:
.......................................................................................................................................................

(należy wpisać nazwę Wykonawcy)

oświadczamy, że spełniamy warunki określone w art. 22 ust. 1 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. – Prawo zamówień publicznych (tekst jedn. Dz. U. z 2013 r. poz. 907 z późn. zm.),            o których mowa w pkt 11.1 SIWZ, dotyczące:

1) posiadania uprawnień do wykonywania określonej działalności lub czynności, jeżeli

przepisy prawa nakładają obowiązek ich posiadania;

2) posiadania wiedzy i doświadczenia;

3) dysponowania odpowiednim potencjałem technicznym oraz osobami zdolnymi do

wykonania zamówienia;

4) sytuacji ekonomicznej i finansowej.

...............................................................

...................................................................

                       (miejscowość i data)


   (podpisy uprawnionych przedstawicieli Wykonawcy)

  








Załącznik Nr 3 do SIWZ

..................................................

             (pieczęć Wykonawcy)

Oświadczenie

Ubiegając się o udzielenie zamówienia publicznego, w postępowaniu na realizację zadania pod nazwą: „Świadczenie usług żywienia pacjentów wraz z dzierżawą pomieszczeń kuchennych w Zakładzie Opiekuńczo – Leczniczym Psychiatrycznym w Rasztowie”, reprezentując:
.......................................................................................................................................................

(należy wpisać nazwę Wykonawcy)

oświadczamy, że brak jest podstaw do wykluczenia nas z powodu nie spełniania warunków określonych w art. 24 ust. 1 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. – Prawo zamówień publicznych (tekst jedn. Dz. U. z 2013 r. poz. 907 z późn. zm.).
...............................................................

...................................................................

                       (miejscowość i data)


   (podpisy uprawnionych przedstawicieli Wykonawcy)

    Załącznik Nr 4 do SIWZ 

INFORMACJA O BRAKU PRZYNALEZNOŚCI DO GRUPY KAPITAŁOWEJ / LISTA PODMIOTÓW NALEŻĄCYCH DO TEJ SAMEJ GRUPY KAPITAŁOWEJ*

Ja/ My
………………………………………………………………………………………………...…………………………………………………………………………………………………...………………………………………………………………………………………….……

reprezentując Wykonawcę

……………………………………………………………………………………….………...…………………………………………………………………………………………………

będąc uczestnikiem postępowania o udzielenie zamówienia publicznego na realizację zadania pod nazwą: „Świadczenie usług żywienia pacjentów wraz z dzierżawą pomieszczeń kuchennych w Zakładzie Opiekuńczo – Leczniczym Psychiatrycznym w Rasztowie”:

1) informuję o tym, że nie należę do grupy kapitałowej w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie konkurencji i konsumentów (Dz. U. Nr 50, poz. 331 z późn. zm.);*
………………………………


               podpis osoby uprawnionej do składania 

              
               oświadczeń  woli w imieniu Wykonawcy

2) w związku z tym, że należę do grupy kapitałowej, przedstawiam listę podmiotów należących do tej samej grupy kapitałowej w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie konkurencji i konsumentów (Dz. U. Nr 50, poz. 331 z późn. zm.):*
	Lp.
	Nazwa(firma), albo imię i nazwisko, siedziba albo miejsce zamieszkania              i adres podmiotu

	1.
	

	2.
	

	3.
	

	4.
	

	…..
	


………………………………


               podpis osoby uprawnionej do składania 

              
               oświadczeń  woli w imieniu Wykonawcy

* niepotrzebne skreślić / należy wypełnić pkt 1 albo pkt 2.

Załącznik nr 5 do SIWZ 

     Projekt umowy

         UMOWA Nr ………

Zawarta w dniu .....................r. pomiędzy Samodzielnym Wojewódzkim Zespołem Publicznych Zakładów Psychiatrycznej Opieki Zdrowotnej w Warszawie przy 
ul. Nowowiejskiej 27, 00-665 Warszawa, NIP: 526-17-44-274, REGON: 000298070, reprezentowaną przez:

- Andrzeja Mazura – Dyrektora

zwanym w dalszej treści umowy „Zamawiającym”,
a

……………………………………………………………………………………………………………………………………………, reprezentowaną przez:

-  …………………………………….. 
zwanym w dalszej części „Wykonawcą”,
w wyniku wyboru oferty Wykonawcy, wyłonionej w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego w trybie przetargu nieograniczonego, na podstawie art. 10 ust. 1, art. 39 
w związku z art. 5 ust. 1 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamówień publicznych 
(tekst. jedn. Dz. U. z 2013 r. poz. 907 z późn. zm.), Strony zawierają umowę o następującej treści: 
§ 1 

DEFINICJE

W niniejszej Umowie następujące wyrażenia i określenia będą miały znaczenie zgodnie 
z podanymi poniżej definicjami, zapisane dużą literą w celu podkreślenia, że jest to pojęcie zdefiniowane:

1) Strony – Zamawiający i Wykonawca, wymienieni w komparycji Umowy;

2) Umowa – niniejsza Umowa wraz z załącznikami regulująca prawa i obowiązki Stron wynikające z niej i związane z jej wykonaniem;

3) Miejsce realizacji umowy – miejsce wskazane przez Zamawiającego w zamówieniu, zgodne z opisem zawartym w załączniku nr 1 do Umowy;
4) Usługa żywienia – usługa żywienia pacjentów wraz z dzierżawą pomieszczeń kuchennych w Zakładzie Opiekuńczo - Leczniczym Psychiatrycznym w Rasztowie, Rasztów 46, gm. Klembów, zgodnie z opisem zawartym w załączniku nr 1 do Umowy. 

§ 2
PRZEDMIOT UMOWY

1. Przedmiotem niniejszej Umowy jest świadczenie usług żywienia pacjentów wraz                    z dzierżawą pomieszczeń kuchennych w Zakładzie Opiekuńczo - Leczniczym Psychiatrycznym w Rasztowie, zgodnie z ofertą Wykonawcy z dnia ……………...…...., 

2. Przez usługę rozumie się całodobowe wyżywienie pacjentów zgodnie ze standardami Instytutu Żywności i Żywienia oraz według zaleceń Zamawiającego. 

3. W zakres usług żywienia wchodzą czynności wymienione w Opisie Przedmiotu Zamówienia, stanowiącym załącznik nr 1 do niniejszej Umowy,
 a w szczególności: 

1) przygotowanie posiłków składających się na całodzienne żywienie wszystkich pacjentów,

2) wydawanie poporcjowanych posiłków w wyznaczonych przez Zamawiającego miejscach, 
3) odbiór i mycie naczyń po każdym posiłku, 

4) zapewnienie przez cały czas trwania realizacji usługi niezbędnej ilości artykułów spożywczych sprzętu do transportu i produkcji oraz innego sprzętu używanego do właściwego wykonywania usługi,

5) zapewnienie przez cały czas trwania realizacji usługi niezbędnej ilości personelu koniecznego do właściwego świadczenia usługi, posiadającego kwalifikacje 
i uprawnienia oraz aktualne zaświadczenia o przebyciu badań lekarskich 
o dopuszczeniu do wykonywania obowiązków służbowych na zajmowanym stanowisku, niezbędne w świetle obowiązujących przepisów prawa.
4. Zamawiający oddaje w dzierżawę Wykonawcy pomieszczenia wykorzystywane na prowadzenie kuchni w celu świadczenia usługi żywienia pacjentów Zakładu Opiekuńczo - Leczniczego Psychiatrycznego w Rasztowie o powierzchni 105,27 m², usytuowane na parterze obiektu Zamawiającego.
5. Wykonawca ma obowiązek dokonywania napraw niezbędnych do zachowania przedmiotu dzierżawy w stanie niepogorszonym oraz zobowiązany jest do oddania przedmiotu dzierżawy Zamawiającemu w takim samym stanie w jakim go odebrał przy uwzględnieniu normalnego stopnia zużycia.

6. Wraz z pomieszczeniami, o których mowa w ust. 4, Zamawiający oddaje w dzierżawę wyposażenie. Wykaz sprzętu i urządzeń składających się na wyposażenie pomieszczeń stanowi załącznik nr 2 do Umowy. Ust. 5 stosuję się odpowiednio.

7. Dzierżawca oświadcza, że przed zawarciem niniejszej Umowy zapoznał się z przedmiotem dzierżawy oraz potwierdza, że w dniu zawarcia Umowy przedmiot Umowy znajduje się w stanie technicznym zdolnym do użytku i nie wnosi do niego żadnych zastrzeżeń.
8. Dzierżawione pomieszczenia użytkowane będą  przez Wykonawcę bez prawa dokonywania w nich istotnych zmian.
9. Zmiany adaptacyjne w obiekcie mogą nastąpić tylko w oparciu o pisemną zgodę Wykonawcy po uprzednim wyrażeniu zgody przez Zamawiającego 
i odpowiednie organy. Strony każdorazowo określą sposób rozliczenia poniesionych kosztów modernizacji.
10. Wykonawca zobowiązuje się do zaadoptowania pomieszczeń na własny koszt zgodnie 
z obowiązującymi w tym zakresie przepisami prawa.
11. Wykonawca na swój koszt zabezpieczy odbiór odpadów komunalnych i innych wytwarzanych w ramach prowadzonej przez siebie działalności.

12. Wykonawca zobowiązuje się używać dzierżawione pomieszczenia w sposób odpowiadający ich przeznaczeniu i przy przestrzeganiu przepisów prawa w zakresie sanitarno-epidemiologicznym, p/poż,  BHP i ochrony mienia.
13. Na Wykonawcy ciąży obowiązek pokrycia ewentualnych kar nałożonych przez organy kontrolne w związku z prowadzoną działalnością.

14. Zamawiający zastrzega sobie prawo przeprowadzenia okresowych kontroli wydzierżawionych pomieszczeń przy współudziale przedstawicieli Wykonawcy.
15. Wykonawca na czas obowiązywania niniejszej Umowy zobowiązuje się ubezpieczyć przedmiot dzierżawy wraz ze składowanym towarem od ryzyk mogących mu zaszkodzić

16.  W przypadku braku ubezpieczenia Zamawiający nie ponosi odpowiedzialności za szkody powstałe w mieniu Wykonawcy, a Wykonawca ponosi odpowiedzialność za mienie Zamawiającego.
§ 3

WYNAGRODZENIE 

1.   Wartość przedmiotu Umowy na dzień jej podpisania, zgodnie z założeniami przyjętymi          w ofercie wynosi: .......................... zł brutto (słownie: .............................. złotych), w tym należny podatek VAT  ........................zł. 

2. Powyższa należność została ustalona na bazie cen:
a) za 1 I śniadanie (i ew. II śniadanie) ………. zł netto (słownie: ........... ), plus stawka podatku  VAT ....% oraz liczby szacowanych w czasie realizacji Umowy śniadań, która wynosi ............

b) za 1 obiad (i ew. podwieczorek) ………. zł netto (słownie: ........... ), plus stawka podatku  VAT ....% oraz liczby szacowanych w czasie realizacji Umowy obiadów, która wynosi ............
c) za 1 kolację (i ew. posiłek nocny) ………. zł netto (słownie: ............... ), plus stawka podatku  VAT ....% oraz liczby szacowanych w czasie realizacji Umowy kolacji, która wynosi ............
3. Osobodzień, to jednostka, która obejmuje wydanie pacjentowi śniadania, obiadu 
i kolacji.

4. II śniadanie, podwieczorek oraz posiłek nocny otrzymuje pacjent, w którego diecie przewidziano taki sposób żywienia np. dieta cukrzycowa, wrzodowa itp. Ilość wydanych śniadań II, podwieczorków i kolacji nocnych wynika z zastosowania diety zgodnie 
z normami Instytutu Żywności i Żywienia.
5. Przed wystawieniem faktury Wykonawca przedstawi do zatwierdzenia Koordynatorowi ds. Żywienia ze strony Zamawiającego ilość wydanych posiłków z podziałem na rodzaje  określone w ust. 2.
6. Na fakturze zostaną wycenione w odrębnych pozycjach ilości wydanych śniadań, obiadów i kolacji.
7. Zmiana cen brutto w przypadku zmiany podatku od towarów i usług VAT następuje automatycznie od dnia, w którym zaczyna obowiązywać nowa stawka. Wykonawca zobowiązany jest niezwłocznie powiadomić Zamawiającego o tym fakcie 
na piśmie i podać odpowiednie przeliczenia. 

8. Każdorazowa zmiana ceny wymaga zachowania formy pisemnej pod rygorem nieważności. 

9. Zapłata za wykonaną usługę nastąpi w formie przelewu na podstawie dostarczonej Zamawiającemu prawidłowo sporządzonej faktury do 10-dnia następnego miesiąca, 
w terminie 30 dni od daty jej otrzymania przez Zamawiającego, na rachunek bankowy Wykonawcy wskazany na fakturze z uwzględnieniem treści ust. 15.
10. Miesiąc kalendarzowy stanowi okres rozliczeniowy.
11.  Za termin płatności uznaje się datę wystawienia polecenia przelewu przez Zamawiającego. 
12. Opóźnienie płatności nie może być podstawą do wstrzymania świadczenia Usług żywienia.
13. Za dzierżawę pomieszczeń Wykonawca zobowiązuje się płacić Zamawiającemu: 
a) czynsz dzierżawy: 50,00 zł netto za 1 m², co stanowi miesięczną opłatę za czynsz 5.263,50 zł netto (słownie: pięć tysięcy dwieście sześćdziesiąt trzy złote 50/100),
b) miesięczną ryczałtową opłatę z tytułu wszelkich kosztów i świadczeń związanych z eksploatacją przedmiotu umowy w tym obciążeń z tytułu: opłat za ścieki, wodę zimną i ciepłą, energię elektryczną, gaz w kwocie 3.600,00 zł netto (słownie: trzy tysiące sześćset złotych 00/100),
14. Opłaty o których mowa w ust. 13 lit a), b) Wykonawca będzie uiszczał z dołu, na podstawie odpowiedniej faktury VAT wystawianej przez Zamawiającego, w formie przelewu na rachunek bankowy Zamawiającego wskazany na fakturze, w terminie                10-dnia każdego miesiąca kalendarzowego lub w sposób wskazany w ust. 15. Faktura wystawiana będzie przez Zamawiającego w ostatnim roboczym dniu miesiąca.               
15.   Z uwagi na fakt, że Strony Umowy są każdego miesiąca jednocześnie względem siebie dłużnikami i wierzycielami z tytułu niniejszej Umowy, a wierzytelność Wykonawcy jest większa niż wierzytelność Zamawiającego – Strony ustalają że Zamawiający będzie każdego miesiąca potrącał swoją wierzytelność z wierzytelnością Wykonawcy. Obie wierzytelności będą umarzały się wzajemnie do wysokości wierzytelności Zamawiającego, a pozostała należność z tytułu Umowy będzie wypłacana Wykonawcy zgodnie z ust. 9.
16. Zamawiający ma prawo zmienić wysokość zryczałtowanej opłaty o której mowa w ust. 13 lit. b) w przypadku, gdy sam będzie zobowiązany do ponoszenia wyższych opłat (wzrost cen energii elektrycznej, gazu). Zmiana opłaty będzie następowała proporcjonalnie do zwyżki opłat ponoszonych przez Zamawiającego w formie pisemnej w postaci aneksu pod rygorem nieważności.

17. Zmieniona stawka opłat za media obowiązywać będzie Wykonawcę od pierwszego dnia następnego miesiąca kalendarzowego, licząc od daty zawiadomienia przez Zamawiającego    o zmianie opłat.
18. Wykonawca upoważnia Zamawiającego do wystawiania faktur VAT bez podpisu Wykonawcy.
19. Waloryzacja czynszu i opłat dodatkowych, o których mowa w ust. 13 niniejszego paragrafu, dokonywana będzie raz w roku, w oparciu o roczny wskaźnik wzrostu cen towarów i usług konsumpcyjnych ogłoszony przez Prezesa GUS w Monitorze Polskim za rok poprzedni. Zmiana ceny za czynsz dzierżawy i dodatkowych opłat będzie następowała w formie pisemnej w postaci aneksu pod rygorem nieważności, od pierwszego dnia miesiąca następującego po miesiącu, w którym dokonano ogłoszenia.
§4

TERMIN OBOWIĄZYWANIA UMOWY
Wykonawca zobowiązuje się realizować przedmiot Umowy, o którym mowa w § 2, przez okres licząc od dnia ………………… do dnia ……………………. lub do wyczerpania kwoty, o której mowa w § 3 ust. 1, w zależności od tego które zdarzenie nastąpi jako pierwsze.
§ 5
PRZEDSTAWICIELE  STRON

1. Do reprezentowania Zamawiającego w sprawach związanych z realizacją przedmiotu Umowy, w tym do potwierdzania wykonania zadań, zgłaszania uwag co do sposobu ich świadczenia, uprawniona jest:

Pan/i ………………….,  tel. ………………….,
e–mail:………………………………………….
2. Do reprezentowania Wykonawcy w sprawach związanych z realizacją przedmiotu Umowy, w tym do nadzoru nad realizacją przedmiotu Umowy oraz przyjmowania uwag co do sposobu świadczenia dostaw, uprawniony jest:

Pan/i……………………,  tel…………………….,
e–mail: …………………………………………….
3.  Zmiana osób wymienionych w ust. 1 i 2 może zostać dokona przez każdą ze stron                    w odniesieniu do reprezentującej ją osoby w formie pisemnego powiadomienia drugiej strony. Fakt ten nie stanowi zmiany warunków niniejszej Umowy i nie musi mieć formy pisemnego aneksu.
§6
ODPOWIEDZIALNOŚĆ WYKONAWCY

1. Wykonawca zobowiązuje się do świadczenia usług żywieniowych odpowiadających wymogom dietetycznym dla poszczególnych diet i normom żywieniowym posiłków, zarówno pod względem technologii przyrządzania, temperatury wydawania, czasu wydawania oraz wg wymaganej kaloryczności. 

2. Wykonawca ponosi odpowiedzialność prawną za szkody wyrządzone na skutek nie przestrzegania wymogów zawartych w ust. l. 

3. Zamawiający zastrzega sobie prawo do prowadzenia  co miesięcznych lub w razie potrzeby kontroli w tym zakresie przez Zespół Kontroli Zakażeń Szpitalnych pomieszczeń 
w których będą produkowane posiłki. 

4. Wykonawca zobowiązany jest do udokumentowania Zamawiającemu raz na rok 
na wniosek Zamawiającego, że usługa świadczona jest przy bezwzględnym przestrzeganiu zaleceń Głównego Inspektora Sanitarnego i Instytutu Żywności i Żywienia. 

5. Wykonawca zobowiązuje się do posiadania aktualnego ubezpieczenia OC z tytułu prowadzenia działalności gospodarczej przez cały okres realizacji Umowy, o wartości polisy nie mniejszej niż wartość przedmiotu Umowy, określona w § 3 ust. 1.
6.  Brak polisy, o której mowa w ust. 5, skutkować będzie naliczeniem dla Zamawiającego od Wykonawcy kary umownej, liczonej za każdy miesiąc zwłoki w jej dostarczeniu i wynosić będzie 1%, wartości faktury wystawionej za ten miesiąc.  
7. Kara umowna określona w ust. 6 będzie potrącana przez Zamawiającego automatycznie z należności Wykonawcy, ustalanej zgodnie z § 3 ust.15. 
§7
KARY UMOWNE
1. Strony ustalają, że w razie niewykonania lub nienależytego wykonania Umowy obowiązywać będzie odpowiedzialność z tytułu kar umownych. 

2. W przypadku odstąpienia od Umowy przez Wykonawcę z przyczyn niezależnych 
od Zamawiającego, Wykonawca zapłaci karę umowną w wysokości równej ostatniej wystawionej miesięcznej fakturze za przygotowanie posiłków. W przypadku, gdy taka faktura jeszcze nie została wystawiona Wykonawca zapłaci Zamawiającemu 1/22 kwoty, o której mowa w § 3 ust. 1.

3. W przypadku odstąpienia od Umowy przez Zamawiającego z przyczyn, 
za które odpowiedzialność ponosi Wykonawca, Wykonawca zapłaci karę umowną 
w wysokości równej ostatniej wystawionej miesięcznej fakturze za przygotowanie posiłków. W przypadku, gdy taka faktura jeszcze nie została wystawiona Wykonawca zapłaci Zamawiającemu 1/22 kwoty, o której mowa w § 3 ust. 1.

4. Z tytułu opóźnienia w płatnościach Wykonawca może naliczyć odsetki ustawowe za każdy dzień zwłoki. 

5. Stwierdzenie protokolarne uchybień w zakresie określonym w § 6 ust. 1 w obecności upoważnionego przedstawiciela Wykonawcy i nie usunięcie ich w wyznaczonym terminie skutkuje naliczeniem 2% kary umownej liczonej od 1/22 kwoty, o której mowa w § 3 ust. 1 i będzie potrącona z bieżących należności. 

6. Za nie dotrzymywanie zobowiązań wynikających z §2 ust. 1, 2 i 3 pkt 1-5 zostanie naliczona kara umowna w wysokości 2% ostatniej wystawionej faktury brutto. W przypadku, gdy taka faktura jeszcze nie została wystawiona Wykonawca zapłaci Zamawiającemu 2%  z 1/22 kwoty, o której mowa w § 3 ust. 1.

7. Zastrzeżenie kar umownych nie wyłącza odpowiedzialności Wykonawcy za szkody 
na zasadach ogólnych określonych w Kodeksie cywilnym. 
8. Wykonawca wyraża zgodę na potrącenie kar umownych z przysługującej Wykonawcy należności.
§ 8
ODSTĄPIENIE OD UMOWY
1. Oprócz wypadków wymienionych w Kodeksie cywilnym oraz w art. 145 ustawy Prawo zamówień publicznych, Zamawiającemu przysługuje prawo odstąpienia od Umowy lub jej niezrealizowanej części z ważnych powodów, terminie do 30 dni licząc od dnia stwierdzenia ich wystąpienia przez Zamawiającego. Za ważne powody uważa się przypadki gdy:
1) Wykonawca nie realizuje przedmiotu Umowy zgodnie z Umową lub też nienależycie wykonuje swoje zobowiązania umowne, w szczególności dostarczane posiłki nie spełniają wymogów Zamawiającego określonych w załączniku nr 1 do Umowy;
2) suma kar umownych przekroczy równowartość 5% całkowitej kwoty, o której mowa w § 3 ust. 1;

3) stwierdzenia innych rażących naruszeń Umowy, w tym w szczególności w przypadku stwierdzenia uchybień dotyczących jakości lub terminowości wykonywania usług; 
4) wydzierżawione  Wykonawcy pomieszczenia będą wykorzystywane niezgodnie z przeznaczeniem lub udostępniane  w całości lub w części  do korzystania osobom trzecim, bez zgody Zamawiającego.
2. Odstąpienie od Umowy wymaga złożenia oświadczenia w formie pisemnej i jest skuteczne z dniem doręczenia go drugiej Stronie. Oświadczenie o odstąpieniu od Umowy zostanie przesłane na adres siedziby Strony wskazany w komparycji Umowy. Korespondencję odebraną lub nieodebraną a nadaną listem poleconym  za pośrednictwem operatora pocztowego i zwróconą Zamawiającemu z uwagi na brak możliwości jej doręczenia, uważa się za skutecznie doręczoną.

3. W przypadku odstąpienia przez Zamawiającego od Umowy z przyczyn wskazanych w ust. 1,  Wykonawcy nie będzie przysługiwało wynagrodzenie za realizację części lub całości przedmiotu Umowy, którego wykonanie uznano za nienależyte, a Zamawiający ma prawo do naliczenia Wykonawcy kary umownej zgodnie z postanowieniami § 7 
ust. 2 lub 3.
4. Zamawiający ma prawo wypowiedzenia Umowy ze skutkiem natychmiastowym 
w wypadku wykreślenia Wykonawcy z rejestru zakładów podlegających urzędowej kontroli Państwowej Inspekcji Sanitarnej.
§ 9
ZMIANY  UMOWY

1. Zakazuje się istotnych zmian postanowień zawartej Umowy w stosunku do treści oferty, na podstawie której dokonano wyboru Wykonawcy, z zastrzeżeniem ust. 3 i 4.

2. Wszelkie zmiany i uzupełnienia niniejszej Umowy wymagają formy pisemnej, pod rygorem nieważności.

3. Nie stanowią zmiany Umowy w rozumieniu art. 144 ust. 1 ustawy Prawo zamówień publicznych zmiany:

1) danych adresowych i teleadresowych; 

2) danych rejestrowych;

3) będące następstwem sukcesji uniwersalnej po jednej ze stron Umowy.

4. Na podstawie art. 144 ust. 1 ustawy Prawo zamówień publicznych, Zamawiający przewiduje możliwość zmiany postanowień Umowy, w następującym zakresie:

1) zmiany stawki podatku VAT w przypadku zmiany ustawowej tej stawki (zmiana stawki VAT dotyczyć będzie ceny oferty, w części, jakiej dotyczą te zmiany przepisów);
2) zmiany uzasadnione okolicznościami, o których mowa w art. 3571 Kodeksu cywilnego;

5. W przypadku zmiany stawki podatku VAT uwzględnienie nowej stawki (i związana 
z tym zmiana ceny brutto) następować będzie automatycznie w dacie określonej przez przepisy wprowadzające zmianę stawki podatku VAT bez konieczności podpisywania odrębnego aneksu.
 § 10
POSTANOWIENIA  KOŃCOWE

1. Wykonawca nie może przekazać praw i obowiązków wynikających z niniejszej Umowy na rzecz osób trzecich bez zgody Zamawiającego. 

2. Strony zobowiązują się do zachowania w tajemnicy danych dotyczących działalności partnera zgodnie z obowiązującymi przepisami o ochronie tajemnicy. Wykonawcę zobowiązuje się do przyjęcia zobowiązania w tym zakresie od podległych pracowników.
3. W sprawach nieuregulowanych niniejszą Umową zastosowanie mają zapisy Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia na podstawie, której dokonano wyboru Wykonawcy oraz oferta Wykonawcy, a także przepisy Kodeksu Cywilnego, jeżeli ustawa z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamówień publicznych nie stanowi inaczej.

4. Wszelkie spory mogące wyniknąć pomiędzy Stronami przy realizowaniu przedmiotu Umowy lub z nią związane, w przypadku braku możliwości ich polubownego rozwiązania, będą rozpatrywane przez Sąd właściwy dla siedziby Zamawiającego.

5. Wszystkie dokumenty wymienione w niniejszej Umowie, zarówno nazwane jak i nienazwane załącznikami, stanowią integralną część Umowy.

6.  Niniejsza Umowa została sporządzona w trzech jednobrzmiących egzemplarzach, z których jeden egzemplarz otrzymuje Wykonawca, a dwa egzemplarze otrzymuje Zamawiający. 

Wykaz załączników do Umowy:
Załącznik nr 1 - Opis przedmiotu zamówienia.
Załącznik nr 2 – Wykaz sprzętu i urządzeń.

WYKONAWCA
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            Załącznik nr 6 do SIWZ
Wykaz sprzętu i urządzeń

	Nr pozycji
	Nazwa
	Ilość

	1
	KUCHNIA
	

	1.1
	Magazyn produktów suchych
	

	1.1.1
	Regał magazynowy aluminiowo polietylenowy 4-półkowy. Wymiar: 2226x500x1740 EDESA 
	1

	1.1.2
	Regał magazynowy aluminiowo polietylenowy 4-półkowy. Wymiar: 1252x500x1750, EDESA
	2

	2.2
	Magazyn warzyw
	

	2.2.1
	Regał magazynowy aluminiowo polietylenowy 4-półkowy. Wymiar: 2326x500x1750, EDESA
	1

	2.2.2
	Regał magazynowy aluminiowo polietylenowy 4-półkowy, narożny. Wymiar 1252x500x1750, EDESA
	1

	2.2.3
	Obieraczka do warzyw na podstawie z separatorem obierzyn, wsad minimum 10 kg, możliwość zamontowania kosza do odwirowania sałaty, moc min 0,75 kW. Zasilanie 400V. Wymiar: 400x770x1160, PPS-10-T
	1

	2.2.4
	Stół z półką wykonany ze stali nierdzewnej wymiar: 1200x600x850
	1

	2.2.5
	Stół ze zlewem wykonany ze stali nierdzewnej, wymiar: 800x600x850 mm 
	1

	2.2.6
	Stół ze zlewem i miejscem na lodówkę podblatową wykonany ze stali nierdzewnej wymiar: 1750x600x850
	1

	2.3
	Zmywalnia naczyń stołowych 
	

	2.3.1
	Stół szkieletowy wykonany ze stali nierdzewnej, wymiar 1750x700x850
	1

	2.3.2
	Stół ze zlewem jednokomorowym i otworem na odpadki, dostawczy do zmywarki kapturowej, otwór pod młynek koloidalny. Wymiar 1300x700x850mm
	1

	2.3.3
	Bateria prysznicowa z wylewką i zaworem kulowym, EDM-2C
	1

	2.3.4
	Młynek koloidalny, moc min. 1 kW, LC-50
	2

	2.3.5
	Zmywarka kapturowa do naczyń, wysokość naczyń 42cm, wydajność 1200 talerzy / godz. moc 17-18 kW. Oddzielnie górne i dolne ramiona myjące i płuczące. Pompa spustowa i funkcja opróżniania zbiornika. Wymiary maksymalne: 675x675x1400mm. FI-120B
	1

	2.3.6
	Stół odbiorczy z półką wykonany ze stali nierdzewnej, wymiar: 1000x700x850mm.
	1

	2.3.7
	Szafa przelotowa z drzwiami suwanymi, wymiar: 1100x600x850mm
	1

	2.4
	Kuchnia ciepła 
	

	2.4.1
	Bateria prysznicowa z wylewką i zaworem kulowym, Edesa
	1

	2.4.2
	Basen do mycia garów, wysokość komory 400mm, wykonany ze stali nierdzewnej. Wymiar: 800x700x850mm
	1

	2.4.3
	Regał ociekowy wykonany ze stali nierdzewnej, wymiar: 600x700x1800mm
	1

	2.4.4
	Stół ze zlewem jednokomorowym wykonany ze stali nierdzewnej, wymiar: 1400x700x850mm
	1

	2.4.5
	Stół z półką wykonany ze stali nierdzewnej wymiar: 1400x700x850mm
	1

	2.4.6
	Stół ze zlewem jednokomrowym i półka wykonany ze stali nierdzewnej. Wymiar: 1200x700x850mm
	1

	2.4.7
	Pień do mięsa wykonany z wysokiej jakości polietylenu, podstawa ze stali nierdzewnej. Wymiar 600x600x850 mm
	1

	2.4.8
	Stół chłodniczy, 2-drzwiony, rant o wysokości 10 cm, zaokrąglone narożniki. Wykonany ze stali nierdzewnej. Przystosowany do pojemników GN1/1. Wymiar maks. 1346x700x850 mm, MFP-135-GN
	2

	2.4.9
	Taboret gazowe, min moc gazowa 15kW. Wymiary maks. 615x615x400mm, HPG-15
	1

	2.4.10
	Kuchnia gazowa 4-palnikowa z piekarnikiem elektrycznym. Moc gazowa min. 20kW, min moc elektryczna 6kW. Wymiary maks. 700x750x850 mm. Przystosowana do zestawiania w boki grzewcze, CGE-741
	1

	2.4.11
	Patelnia gazowa wykonana ze stali nierdzewnej. Wyważona uchylana pokrywa, kurek wodny do napełniania misy, temperatura pracy 50-315stC, palniki rurowe wykonane ze stali nierdzewnej sterowane zaworem elektromagnetycznym, system bezpieczeństwa automatycznie odcinający dopływ gazu w przypadku podniesienia misy patelni, sterowanie elektryczne, min moc gazowa 13,9kW. Wymiary maks 700x750x850mm. Przystosowana do zestawiania w bloki grzewcze SBG=710l
	1

	2.4.12
	Stanowisko neutralne na postawie wykonane ze stali nierdzewnej. Wymiary maks. 350x750x850mm. Przystosowany do zestawienia w bloki grzewcze EN-705, MB-705
	1

	2.4.13
	Piec konwencyjno parowy z wbudowaną wytwornicą pary. Przełącznik główny umożliwiający wybór jednej z 5-ciu funkcji: pieczenie w suchym powietrzu, pieczenie w powietrzu o podwyższonej wilgotności, gotowanie w parze o temp. 100st. C gotowanie w parze niskotemperaturowej, regeneracja dań. Program delta dwa stopnie prędkości obrotowej wentylatora, spryskiwacz do mycia komory, sonda temperatury, rewersyjne obroty wentylatora. Moc min 18kW Wymiary maks. 900x871x930mm HEM-10/11
	1

	2.4.14
	Podstawa pod piec wykonana ze stali nierdzewnej, wymiary: 850x600x850mm, MH-11
	1

	2.4.15
	Okap przyścienny z łapaczami tłuszczu i oświetleniem wykonany ze stali nierdzewnej, wymiary 3400x1100x450
	1

	2.4.16
	Stół z półką wykonany ze stali nierdzewnej, wymiar: 2300x700x850mm.
	1

	2.4.17
	Stół z szafką drzwiami suwanymi wykonany ze stali nierdzewnej. Wymiar: 1400x700x850mm
	1

	2.4.18
	Umywalka zwykła z nogą
	1

	2.4.19
	Robot wieloczynnościowy, misa ze stali nierdzewnej min 4L, W wyposażeniu hak na mieszadło i rózga. Konstrukcja stalowa. Moc min 0,3kW. Obroty od 58 do 220 obr/min Kitchen Aid          
	1

	2.4.20
	Maszyna do rozdrabniania warzyw + kpl 5 tarcz, moc Min 0,5 kW, CV-400-T       
	1

	2.4.21
	Krajalnica uniwersalna, średnia noża 250mm podstawa wykonana ze stopu aluminium anodowego, w wyposażeniu ostrzałka. Grubość krojenia 0-15mm, Moc: 0,185kW. Zasilanie 230V, CGS-250                                                                      
	1

	2.5
	Pomieszczenie szaf chłodniczych 
	

	2.5.1
	Szafa chłodnicza ze stali nierdzewnej, poj. min 600l, wymuszony system chłodzenia komory zakres temp pracy od 0-8st.C przy temperaturze w pomieszczeniu 43st.C drzwi samoczynnie zamykające się, automatycznie odparowanie wody podczas rozmrażania, oświetlenie wewnątrz szafy, cyfrowy wyświetlacz temperatury. Wymiary maksymalnie: 700x850x2015mm  AFP-801
	3

	2.5.2
	Szafa mroźnicza ze stali nierdzewnej, poj. min. 600l, wymuszony system chłodzenia komory, zakres temp. Pracy od -18st.c do -22st.C przy temperaturze w pomieszczeniu do 43st.C, drzwi samoczynnie zamykające się, automatyczne odparowanie wody podczas rozmrażania oświetlenie wewnątrz szafy, cyfrowy wyświetlacz temperatury. Wymiary maksymalnie: 700x850x2015mm AFN-801.
	1


� Załącznik nr 1 do umowy będzie zgodny w treści z pkt 4 SIWZ.
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